
Menu komunijne 170 zł/osobę  2023 rok 

Obiad serwowany  

Zupa: 

- Rosół dworski z makaronem  

Danie główne  

(do wyboru jedno podane talerzowo) 

- Rolada drobiowa ze szpinakiem w sosie serowym  

- Rolada wieprzowa z farszem  staropolskim w sosie własnym 

- Pierś z kurczaka zapiekana z mozzarella , suszonymi pomidorami i bazylią 

- Wieprzowina w sosie pieczarkowym 

-Kotlecik drobiowy ( dla dzieci) 

 

Ziemniaczki z koperkiem (frytki) 

Surówki ( 3 rodzaje do wyboru)  

 - tradycyjna mizeria 

  - marchewka z jabłkiem  

  - buraczki 

  - rukola, ogórek, kapusta pekińska na vinegrecie 

 

Deser:  

- Lody z bitą śmietaną, musem truskawkowym i kruszoną bezą 

 

Zimna płyta: 

-Półmisek wędlin regionalnych dekorowany serami 

- Tymbaliki drobiowe 

- Babeczki nadziewane 

- Tortilki  naleśnikowe z białym serkiem,  szynką i sałatą  

- Pasztet 

- Tradycyjna sałatka jarzynowa 

- Sałatka z pieczonym kurczakiem w dressingu miodowo paprykowym 

- Świeże pieczywo 



 

Napoje: 

Kawa z ekspresu, herbata 

Woda mineralna z cytryną  

Soki owocowe  

Kolacja (do wyboru) 

- Pierogi z kapustą i grzybami – 6 szt/os. z barszczykiem  

- Gołąbek w sosie pomidorowym  

- Barszcz czerwony z krokietem 

 

Opłata dzieci: 

Dzieci do lat 7 – 90 zł/osobę 

Udogodnienia w cenie: 

- aranżacja stołów (żywe kwiaty, serwetki, świece, aniołki) 

- podczas przyjęć komunijnych przez dwie godziny dziećmi zajmują się 

profesjonalni animatorzy ( 7.05 , 13.05 , 21.05 ) 

Warunki rezerwacji: 

-Potwierdzenie liczby osób: ostateczne potwierdzenie 7 dni przed terminem 

przyjęcia 

-Czas przyjęcia : przyjęcie z przekąskami do 6 godzin 

-Jedzenie z zewnątrz:  Restauracja nie wyraża zgody na wnoszenie jedzenia  

spoza restauracji. Istnieje możliwość dostarczenia tortu po okazaniu faktury 

imiennej 

-Pakowanie pozostałego jedzenia: do końcowego rachunku doliczamy koszt 

opakowań, jedzenie po przyjęciu jest pakowane w jednorazowe opakowania – 

koszt usługi 50 zł. 

 

 


